MENU GENERAL DE GRUPOS

INCLUYE

- Vino tinto Santa Maria la Real

Agua
« Pan

o Cafés coste adicional de 1 €

NOTA:

Para la confeccion del menu se podran
escoger;

* 2 platos de 1° a escoger 1 por persona
* 2 platos de 2° a escoger 1 por persona

* 2 postres a escoger 1 por persona

Para Grupos superior a 50 personas,
* 1 platode 1°
* 1 plato de 2°

* 1 postre

» Se debera Indicar si hay personas que
deban tomar un menu especial ejemplo:
celiacos, veganos, etc. para incluir

propuesta adicional
» Todos los platos son cocinados en
nuestro restaurante y siempre con

productos de primera calidad

ENTRANTES A ELEGIR

1. Sopa castellana

Salmorejo

Crujiente de espinacas
Menestra palentina
Crujiente de setas con jamon

Alubias blancas con chorizo y jamén
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Crujiente de morcilla con cebolla

caramelizada

8. Ensalada de gulas y gambas

9. Hojaldre relleno morcilla y manzana asada
10. Revuelto de morcilla

11. Revuelvo de setas

12. Ensalada de queso fresco y kiwi

13. Garbanzos con rejo

14. Sopa de pescado y marisco

SEGUNDO A ELEGIR

Pescados

1. Merluza al Horno con Ali Oli

Bacalao al Horno con Salsa Piquillo
Lasana de Pescado

Trucha al Horno con jamoén
Albondigas de merluza en salsa verde

Hamburguesa suprema de bacalao
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Pimientos rellenos de branda de bacalao

Carnes
1. Duo de croqueton de jamén
Secreto Ibérico con guarnicion
Carrilleras de Cerdo al Vino Tinto
Solomillo de cerdo con salsa de setas
Costilla de Cerdo Asada con patatas fritas
Churrasco de ternera a la plancha

Ternera Guisada
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Muslo de Pollo Asado

POSTRES A ELEGIR

1. Tarta de cuajada

Tarta de queso

Mousse de Limon

Hojaldre de arroz con leche
Bizcocho de Cacao

Fruta del Tiempo

N o g s e N

Panna Cotta de Café



